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PARRILLA &TQPOSTRES

nuevos conceptos en el sabor,
las texturas

MONOPORCIONES Formato individual
de 10 x 4 x 3,5 cm.
para que en una
cucharada se pueda
disfrutar al
completo de todo el

las medidas exactas para
disfrutar de todo el sabor

Una mezcla de sabores, texturas, y aromas

que podra disfrutar en formato sabor.

individual.

TARTAS

nuestros postres individuales En diferentes

en gran formato formatos para todas

las necesidades.
Para disfrutar de los buenos momentos
en la mejor compafiia. Su sabor preferido
disefiado y adaptado a sus necesidades.

TARTAS SIN FRIO Pensando en
cafeterias y bares
hemos preparado
una seleccion de
tartas que no
necesitan frio.

si no tiene posibilidad de
refrigerar su postre...

Tenemos una seleccion de tartas que no
necesitan frio.

VASOS

. Cremas que se
una mezcla de sensaciones y mezclan con
texturas en un formato crujientes. NGcleos
diferente... plenos de sabor...

Un juego de
sensaciones que le
va sorprender.

Si busca nuevas sensaciones, este es su
postre. Una cuidada seleccion de sabores
en un formato que le sorprendera.




PARRILLA &t QPOSTRES

PETIT FOURS Y OTRAS EXQUISITECES
para los momentos mas delicados PASTAS Y TEJAS

perfectas para acompafiar la
GOMINOLAS Y NUBES sobremesa

las golosinas de siempre
elaboradas con ingredientes
naturales

BOMBONES

aceite oliva
praliné
ganache
ganache de té

Gominolas de pasion, mora, fresa,..




SELECCION

sabores para todos los gustos





















